Waldschinke Mittagstisch

20. Janner- 23. Jinner 2026

Dienstag, 20. Janner 2026

Schwarzwurzelsuppe

*k%

Waller mit Paprikakraut, Graupen und Jalapeiio

*k%

Waldhonig Panna Cotta mit Beeren
Mittwoch, 21. Janner 2026
Erdapfel-Lauchsuppe

*k%

Saltimbocca vom Maishendl mit Pilz-Risotto, Rucola und Pesto

*k%

Lebkuchenparfait mit Portweinweichseln

Donnerstag, 22. Jinner 2026

Weifde Bohnenschausuppe mit Miihlviertler Leindl

*k%

Rindsroulade mit Erdapfelpiiree und Salat

*k%

Gebackene Apfelradl mit Vanillesauce
Freitag, 23. Jinner 2026

Pastinakenschaumsuppe

*k%

Cordon Bleu mit Butterreis und Salat

*k%

Topfenstrudel mit Zwetschken

Vegetarisches Wochenmenii

Rote Riiben Carpaccio mit Kren, Walnuss und Senfkorn

*k%

Getriiffeltes Pilzrisotto mit Spinat und Parmesanschaum

*k%

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebick mit Aufstrich und Butter € 3,00
Menii 3 Ginge € 26,90 / Vegetarisch €24,50

Menii 2 Ginge € 24,90 / Vegetarisch €22,50



Vegetarisches Menii

Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Pilzterrine

Portweingele, Birne, Haselnuss und Brioche

Ur-Karotte
Blutorange, Buchweizen, Kapuzinerkesse

Sellerie-Beuschl

Safran, Brioche, Schnittlauch

Petersilienwurzel

Polenta, Yuzu und Belper Knolle

Ofenkarfiol
Siifdkartoffel, Miso und Eferdinger Kochsalat

Ziegenmilch
Mandarine, Schwarzwurzel und Buchweizen

Eferdinger Quitte
B’soffener Kapuziner, Rosmarin und Vogelbeere

Menii 7 Ginge € 99,00
Menii 6 Ginge € 92,00
(ohne Ziegenmilch)

Weinreise Osterreich Weinreise International Alkoholfreie Reise
6 Gliser € 58,00 6 Gliser € 68,00 6 Gliser € 36,00
7 Glaser€ 67,00 7 Gliser€78,00 7 Glaser€ 40,00



Empfehlungen von Elisabeth und Clemens

Vorspeisen
Kurz gebratenes Carpaccio vom Rind

Eingelegtes Gemiise, Orange und Radicchio €19,50

Marinierte Lachsforelle
Schwarzwurzel, Birne und Braune Butter €17,50

Winter-Salat
marinierter Kiirbis, Walnuss und Kernol € 8,50

Suppen

Tagessuppe €750

Kriftige Rindsuppe
Frittaten €8,50

Hauptspeisen

Ofenkarfiol
mit Stilkartoffel, Miso und Eferdinger Kochsalat € 21,50

Kalbsrahmbeuschel
mit Serviettenknodel €15,50/20,50

Saibling
Topinambur, Mangold, Safran und Brioche €29,00

Stor aus Steyrling
Griinkohl, Lauch, Speck und Alpenkaviar €26,50

Zwiebelrostbraten
mit Spatzle, Speckfisolen und Blattsalat € 31,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdipfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 26,50



Rindsfilet vom Salonbeef

Wilder Brokkoli, Krautersaitlinge und Pastinake € 43,00
Mit diesem Gericht unterstiitzen Sie die Osterreichische Kinderkrebshilfe mit€ 2,00

Nachspeisen
Karamellisierter Nussschmarrn fiir 2 Personen

Roster und Vanilleeis € 25,50
(Vorfreude ca. 25 Min.)

Schokoladenschnitte
Haselnuss, Mandarine und Topfen-Orangeneis € 15,90

Kiase vom Tolzer Kaseladen €16,50

Bitte informieren Sie uns iiber Ihre Unvertriglichkeiten, um diese zu beriicksichtigen.

Wir geben gerne Auskunft tiber die Zutaten unserer Gerichte



Menu »Hoamatgaung«

Charakterginge aus der Region.

Pilzterrine
Portweingele, Birne, Haselnuss und Brioche

Stor aus Steyrling
Griinkohl, Lauch, Speck und Alpenkaviar

Hausruckviertler Hirsch
Kerbelwurzel, Chicorée,
Mohn und Sanddorn

Eferdinger Quitte
B’soffener Kapuziner,
Rosmarin und Vogelbeere

Menii 4 Ginge € 75,00

Weinreise 4 Glaser € 45,00
Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



