
 
 
 

 
 
 
D i e n s t a g ,  2 9 .  J u l i  2 0 2 5  
Aufgrund einer geschlossenen Gesellschaft leider kein Mittagsmenü. 
 

M i t t w o c h ,  3 0 .  J u l i  2 0 2 5  
Kohlrabischaumsuppe   
*** 
Kalbsbraten mit Karottengemüse und Erbsenreis  
*** 
Himbeermousse mit Karamell  
 
D o n n e r s t a g ,  3 1 .  J u l i  2 0 2 5  
Fenchelschaumsuppe  
*** 
Gebratene Rehfiletspitzen mit Spätzle, Brokkoli und Eierschwammerl  
*** 
Marillen-Topfenstrudel mit Vanillesauce  
 
F r e i t a g ,  1 .  A u g u s t  2 0 2 5  
Mais-Chilisuppe  
*** 
Gebackene Schweinestelze mit Erdäpfel-Rahmgurkensalat  
*** 
Scheiterhaufen mit Birnen und weißer Schokoladensauce  
 

V e g e t a r i s c h e s  W o c h e n m e n ü   
Ziegenfrischkäseterrine mit Zucchini und eingelegtem Salatherz  
*** 
Gefüllte Melanzani mit Erdnüssen, Miso und Spinat  
*** 
Tagesdessert  

 
Ofenfrisches Gebäck mit Aufstrich und Butter €  3,00 
Menü 3 Gänge €  26,90 / Vegetarisch €24,50 
Menü 2 Gänge €  24,90 / Vegetarisch €22,50 
 
  

Waldschänke Mittagstisch 
2 9 .  J u l i -  1 .  A u g u s t  2 0 2 5  



 
 
 

Bitte beachten Sie, dass wir uns Änderungen an der Speisekarte vorbehalten. Aufgrund der 
Verfügbarkeit von frischen, saisonalen und regionalen Produkten, kann es zu kurzfristigen 

Anpassungen kommen. Danke, für Ihr Verständnis. 

 
Vegetarisches Menü 

Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese 
 

Eferdinger Kohlrabi 
Radieschen, gebeiztes Eigelb, weiße Johannisbeeren 

 
 

Geräucherter Sellerie 
Eierschwammerl, Kapuzinerkresse, Zitrone 

 
Marinierte Erbsen 

Kren, Ingwer, Kernöl 
 

Gegrillte Melanzani 
Spitzpaprika, Gurke, Wildreis 

 
Eferdinger Landl-Zwiebel 

Pfirsich, Sonnenblume, Schwarzbrot 
 

Paradeiser 
Erdbeeren, Minze 

 
Topfeneis 

Lavendel, Marille, Vogerlsalat 
Menü 7 Gänge € 110,00 
Menü 6 Gänge € 99,00 

(ohne Melanzani) 
 
Weinreise Österreich   Weinreise International    Alkoholfreie Reise 
5 Gläser € 48,50    5 Gläser € 57,50    5 Gläser € 30,00 
6 Gläser € 58,00   6 Gläser € 68,00   6 Gläser € 36,00 
7 Gläser € 67,00   7 Gläser € 78,00   7 Gläser € 40,00  



 
 
 

Empfehlungen von Elisabeth und Clemens 
Vorspeisen 
 

Breite Bohne 
Traubenkernöl, grüner Apfel und Haselnuss € 15,50 
Seeviche von der Forelle  
Holunder, Gurke und Zitronenverbene  € 17,50 
Sommer-Salat 
marinierte Karotten, Radieschen und Kernöl € 8,50 
 

Suppen 
Tagessuppe € 8,50 
Kräftige Rindsuppe  
mit Frittaten € 8,50 
 

Hauptspeisen 
Eierschwammerl á la créme 
Brez‘n-Knödel und Kräutersalat € 21,50 
Saibling 
Paradeiser, Basilikum und Ziegenfrischkäse € 29,00 
Forelle „Grabmerin“ 
Im Ganzen gebraten mit Sommergemüse und Kräuterbutter € 29,00 
Zwiebelrostbraten 
Butterspätzle, Speckbohnen und Blattsalat € 31,50 

Wiener Schnitzel  
Petersilienerdäpfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 26,50 
Rinderfilet vom Salonbeef 
Artischocke, Karotten und Pfefferrahmsauce € 45,00 
Mit diesem Gericht unterstützen Sie die österreichische Kinderkrebshilfe mit€ 2,00 
 

Nachspeisen 
Marillenknödel 
Marillenröster und Vanilleeis € 15,90 
(Vorfreude ca. 25 Min.) 
Schokoladenterrine 
Kirschen, Karamell und Granola € 15,90 
Käse vom Tölzer Käseladen € 16,50 

Bitte informieren Sie uns über Ihre Unverträglichkeiten, um diese zu berücksichtigen. 

Wir geben gerne Auskunft über die Zutaten unserer Gerichte  



 
 
 

 

 
 


