
 

   
 

W a l d s c h ä n k e  M i t t a g s t i s c h  
9 .  J u n i  –  1 2 .  J u n i 2 0 2 6  

 
 
Dienstag, 9. Juni 2026 
 
Gelbe Rübenschaumsuppe  
*** 
Lachsforelle mit Risoni, Zucchini und Paradeiser  
*** 
Gebackene Mandelknödel mit Apfelmus und Mostsabayone  
 
Mittwoch, 10.  Juni 2026 
 
Erdäpfel-Lauchschaumsuppe  
*** 
Kalbsfiletspitzen mit Pilzen, Kräuterspätzle und Brokkoli 
*** 
Beerenparfait mit Karamell und Röster  
 
 

Donnerstag, 11. Juni 2026 
 
Karotten-Ingwerschaumsuppe  
*** 
Maishendlbrust mit Spargel, Polenta und Erbsenschotengemüse  
*** 
Warmer Schokoladenkuchen mit Pekannuss und Erdbeeren  
 

 
Freitag, 12. Juni 2026 
 
Mais-Chilisuppe  
*** 
Gekochtes Rindfleisch mit Erdäpfelschmarrn, Cremespinat und Apfelkren  
*** 
Pana Cotta von der Heumilch mit Holunder und Himbeeren  
 

 
Vegetarisches Wochenmenü  
 
Caesar Salat mit Zucchini, Pinienkerne und Radieschen  
*** 
Gebratene Polenterschnitte mit Kohlrabi-Erbsengemüse, Sonnenblumenkerne  
und jungem Spinat  
*** 
Tagesdessert  
 
 
Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebäck mit Aufstrich und Butter € 3,00 
Menü 3 Gänge € 26,90 / vegetarisch €24,50 
Menü 2 Gänge € 24,90 / vegetarisch €22,50 
 

Zusätzlich servieren wir auch unsere a la carte Karte. 
 


