Waldschianke Mittagstisch
21. Juli -24. Juli 2026

Dienstag, 21. Juli 2026

Gelbe Riibensuppe mit Rosmarin

* k%

Saibling mit Ratatouille, Gnocchi und Basilikum

* k%

Kokosnussparfait mit marinierter Ananas

Mittwoch, 22. Juli 2026

Gazpacho mit Melone

***

Naturschnitzerl mit Erbsenreis, Karottengemiise und Blattsalat

* k%

Schokoladenbrownie mit Kirschen

Donnerstag, 23. Juli 2026

Hendl-Safranschaumsuppe

**kk

Faschierter Laibchen mit Erdipfel-Nussbutterplirree, Rostzwiebeln und Blattsalat

* k%

Panna Cotta mit Himbeeren

Freitag, 24. Juli 2026

Rahmsuppe mit Kiimmel und Schwarzbrotcrottons

**kk

Knuspriges Hausruckviertler Schweinsbratl mit Semmelknodel,
Krautsalat und Erdédpfeln

*kk

Powidltascherl mit Nussbroseln und Zwetschken

Vegetarisches Wochenmeniti

Griechischer Salat mit Oliven

*kk

Tagliolini mit Eierschwammerl, Krautersalat und Miihlviertler Grana Granit

*kk

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebdck mit Aufstrich und Butter € 3,00
Menii 3 Ginge € 26,90 / vegetarisch €24,50
Menii 2 Ginge € 24,90 / vegetarisch €22,50



Empfehlungenvon Clemens und Team

Vorspeisen

Carpaccio vom Kalb
Eingelegtes Gemiise, Rucola und Senfdip €19,50

Geflaimmte Forelle
Zucchini, Paprika und Chili-Mayonnaise €17,50

Caesarsalat
Eingelegte Paradeiser, Pinienkerne und Miihlviertler Grana Granit €8,50

Suppen

Zucchinischaumsuppe
Croltons €¢7,50

Kraftige Rindsuppe
Frittaten €8,50

Hauptspeisen

Eierschwammerl-Gulasch
Topfen-Serviettenknddel, Sauerrahm und Schnittlauch €22,50/¢ 25,50

Zander
Zucchini, Einkornrisotto, junger Spinat und Jalapenos 29,50

Saibling
Paradeiser, Schafkase, Basilikum, Topfengnocchiund Buchweizen €29,00

Geschmortes Kalbsbackerl
Petersilienwurzel, Fregola Sarda und wilder Brokkoli €29,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdapfeln, Blattsalat und Preiselbeeren €29,50

Dry Aged Rib-Eye
Uberbackene Rahmerdapfeln, Speck-Bohnen und Pfeffersauce € 43,00

Dessert
Marillenknodel

Marillenroster und Sauerrahmeis € 15,90
(Vorfreude ca.25Min.)

Karamellisierte Schokolade
Kirschen, Kaffee und Pekannuss €15,90

Kase vom Tolzer Kaseladen 18,50

Bitte informieren Sie uns tiber Ihre Unvertraglichkeiten, um diese zu beriicksichtigen.
Wir geben gerne Auskunft tiber die Zutaten unserer Gerichte



Vegetarisches Menti
Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Confierte Karotte
Zucchini, Holunderkapernund
Weichselblattol

Lattich
Marille, Eierschwammerl, Basilikum, Schafkdse
und Haselnuss

Paradeiser
Braune Butter, Buchweizen

Eferdinger Bohne
Kukuruz, Limette, Koriander und Paradeiser

Geschmortes Stangensellericherz
Erdapfel, Sellerie,
Pilze und Berberitzen

Pochierter Pfirsich
Vanille und Himbeeren

Eferdinger Kirschen
Mandel, Honig und Verbene

Menii 7 Gange € 99,00
Menii 6 Ginge € 92,00
(ohne Plirsich)
Weinreise Alkoholfreie Reise
6 Gliser € 66,00 6 Gliser € 35,00

7 Glaser€ 78,00 7 Gliser € 40,00



Menu »Hoamatgaung«

Charakterginge aus der Region.

Confierte Karotte
Zucchini, Holunderkapern und
Weichselblattol

Lachsforelle
Kohlrabi, Apfel, Kren

Flank Steak
Erdapfel, Sellerie,
Pilze und Berberitzen

Eferdinger Kirschen
Mandel, Honig und Verbene

Menii 4 Ginge € 77,00

Weinreise 4 Gliser € 45,00

Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



&

WALDSCHANKE

Leidenschaft flr Regionalitat

Blo Gutshof Hofmann
Matternbach
Angus=Rind, ZackkSchaf

Blohof Ecker
Heiligenberg
Zizgenmilch=-Produkbe

Jagdgemelnschaft
Bruck-Waasen-Pauerbach

Reh, Fasan, Hase

Privatkiserei Hoflmaier
Lochen

Butter, Topfen, Kuhmilchkise

Maturbauernhof Strasser
Frankenburg
Biitter, Kase, Rehmilchprodukte

WALDSCHANKE

Bergkiiserei Loisnhof
Sarleinsbach
Grana Granit, BIO=Heumikchkiize

Bickerel Rathmayr
5t Agatha
Brotspezialidten

Bichof Thomabauer
Prattsdorf
BIO-Schweinefisisch, Speck, Getreideprodukte

Fleischerei Oziberger
Hartkirchen
Kalbflelsch, wild

Gemiisebauern Eferdinger Landl
Eferdinger Becken
Gemise, Erddpfel

Solidarische Landwirtschaft ,SoLaWi*

Wallern/ Trattnach
Krauter, Gemlserarititen
Finest Fish Ulrike Huber
Attersea Maturbackstube Klausmayer
Reinanke, Forelle, Saibling, Karpfen Firtklham
Krusten- und Joghurtbrot
Luvi-Fermante Traunsaceo
Sa]asa-::;m:‘:?:; Thalheim
' Streuobst
gl v DiZi Fisch
Tag?eil;ﬁg& Steinhaus bei Wels
Forelle, Saibling, Karpfen
Senferel Annarma
! Der Elermacher
Bad Goisern Kremsminster
Senfspezialititen Enten, Weideginse
Domédne Wachter Hannes Scheibl Alpenkaviar Schiader
Frankenburg Kniewag, im Mationalpark Kalkalpen
Edelgefiigel, Freilandeiar Kaviar, Stér
Séfte und Maste Wain Edelbrinde, Keramik
Gin, Whisky,
Familie Matzeneder Biodynamischer Weinbau Rum, Viodka, Niki Baumberger
Mg Freinberger® Armin Kienesberger Himbesrlikir Wels
Meggenhofen SchliBlberg
Famille Schauer Trnt‘l:minhuliurmimus Qualititsbrennerei
SI. Marienkirchen,/Polsenz Augustin Spiegelfeld Reisetbauer
Familie Lindinger SchliBlberg Axberg
5t Thomas

www,waldschaenke,at



