Waldschanke Mittagstisch
10. Mirz- 15. Mirz 2026

Dienstag, 10. Marz 2026

Pastinakenschaumsuppe mit Haselniissen

* k%

Zander mit Barlauch, Fregola Sarda und Paradeiser

* k%

Buttermilch mit Preiselbeeren und Karamell

Mittwoch, 11. Marz 2026

Kohlrabischaumsuppe mit Kresse

* k%

Naturschnitzel vom Kalb mit Erbsenreis und Blattsalat

Warme Topfenschnitte mit weifder Schokolade und Sorbet
Donnerstag, 12. Marz 2026

Zucchinischaumsuppe mit Salbei

***

Krautrouladen mit Erdadpfelpiiree und Blattsalat

**kk

Somlauer Nockerl mit Weichseln

Freitag, 15. Marz 2026

Jungzwiebelschaumsuppe

**kk

Gekochtes Rindfleisch mit Erdapfelschmarrn, Cremespinat und Apfelcreme

**kk

Uberbackene Nougatknddel mit Himbeeren

Vegetarisches Wochenmenti

Tofu mit Stangensellerieund Orange

*kk

Ricotto-Tascherl mit Barlauch, Radieschen und Walntisse

*kk

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Geback mit Aufstrich und Butter € 3,00
Menii 3 Ginge € 26,90 / Vegetarisch €24,50
Menii 2 Ginge € 24,90 / Vegetarisch €22,50



Empfehlungenvon Elisabeth und Clemens

Vorspeisen

Kurz gebratenes Carpaccio vom Rind
eingelegtes Gemiise, Barlauch und Radicchio €19,50

Geflimmte Forelle
Zucchini, Paprika und Chili-Mayonnaise €17,50

Blattsalate
marinierter Kiirbis, Walnuss und Kernol €8,50

Suppen

Tagessuppe ¢7,50

Kraftige Rindsuppe
Frittaten €8,50

Hauptspeisen

Gerauchertes Spitzkraut
Kichererbsen, Sesam und Haselnuss € 21,50

Kalbsrahmbeuschel
Serviettenknodel €15,50/20,50

Lachsforelle
Topinambur, Mangold, Safran und Brioche €29,00

Geschmorte Kalbsbackerl
Barlauchpolenta, confierte Karotte und Zwiebel-Chutney € 28,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdapfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 26,50

Rindsfilet vom Salonbeef

Wilder Brokkoli, Krautersaitlinge und Pastinake ¢ 43,00
Mit diesem Gericht unterstutzen Sie die osterreichische Kinderkrebshilfe mit€ 2,00

Nachspeisen
Karamellisierter Nussschmarrn fir 2 Personen

Roster und Vanilleeis € 25,50
(Vorfreude ca.25Min.)

Schokoladenschnitte
Haselnuss, Mandarine und Topfen-Orangeneis €15,90

Kase vom Tolzer Kaseladen 18,50

Bitte informieren Sie uns tiber Ihre Unvertriglichkeiten, um diese zu beriicksichtigen.
Wir geben gerne Auskunft iiber die Zutaten unserer Gerichte



Vegetarisches Menti

Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Marinierter Rettich
Schwarzbrot, Kimmelrahm und
gerosteter Germ

Ur-Karotte
Blutorange, Buchweizen, Kapuzinerkresse

Sellerie ,,Beuschl”
Safran, Brioche

Weilde Polenta
mit Petersilienwurzel, wildem Kohl, Yuzu und Belperknolle

Gerauchertes Fruhkraut
Kichererbsen, Schnittlauch, Verjus

Ziegenmilch
Mandarine, Schwarzwurzel
und Buchweizen

Sauerkirsche
Leinol, Honig und Wildreis

Menii 7 Giange € 99,00
Menii 6 Ginge € 92,00
(ohne Ziegenmilch)
Weinreise Osterreich Weinreise International Alkoholfreie Reise
6 Glaser € 58,00 6 Gliser € 68,00 6 Glaser€ 36,00
7 Glaser€ 78,00 7 Glaser€ 40,00

7 Glaser € 67,00



Menu »Hoamatgaung«

Charaktergange aus der Region.

Marinierter Rettich
Schwarzbrot, Kimmelrahm und
gerosteter Germ

Gerducherter Saibling
Kohlrabi, Radieschen und Speck-Dashi

Kalbsfilet
Kerbelwurzel, Chicorée,
Mohnund Sanddorn

Sauerkirsche
Leinol, Honig und Wildreis

Menii 4 Ginge € 75,00

Weinreise 4 Glaser € 45,00

Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



