Waldschianke Mittagstisch

3. Dezember - 5. Dezember 2025

Mittwoch, 3.Dezember 2025
Kiirbis-Chilischaumsuppe

*k%

Bio Schweineriicken mit Speck-Wirsing und Erdapfelsoufflé

*k%

Mohn-Schupfnudeln mit Birnenmus

Donnerstag, 4. Dezember 2025
Liebstocklsuppe

*k%

Geschmorter Hirschbraten mit Selleriecreme, Kriauterseitlinge und Rotkraut

*k%

B’soffener Nusskapuziner mit Sauerkirschen

Freitag, 5. Dezember 2025

Pastinakenschaumsuppe

*k%

Backhendl mit Erdipfel-Vogerlsalat und Kernol

*k%

Lebkuchen-Tiramisu mit Zwetschken
Vegetarisches Wochenmenii
Tagessuppe

*k%

Gebackene Champignons mit Schnittlauchsauce, Petersilienerdapfel und Blattsalat

*k%

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebick mit Aufstrich und Butter € 3,00
Menii 3 Ginge € 26,90 / Vegetarisch €24,50
Menii 2 Ginge € 24,90 / Vegetarisch €22,50



Menii vegetarisch

Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Pilzterrine

Portweingele, Birne, Haselnuss und Brioche

Rote Riibe
Radieschen, gebeiztes Eigelb,
weilde Johannisbeeren

Topinambur
Maroni, griilne Bohne und Spinat

Kiirbis

Mangold, Bergkise und Jalapenios

Geschmorte Pastinake

Linsen, Wirsing und Zitrone

Ziegenmilch
Mandarine, Schwarzwurzel
und Buchweizen

Eferdinger Quitte
B'soffener Kapuziner,
Rosmarin und Vogelbeere

Menii 7 Gange € 99,00
Menii 6 Ginge € 92,00
(ohne Ziegenmilch)

Weinreise Osterreich Weinreise International Alkoholfreie Reise
6 Gliser € 58,00 6 Gliser € 68,00 6 Gliser € 36,00
7 Gliser € 67,00 7 Glaser€78,00 7 Gliser € 40,00



Empfehlungen von Elisabeth und Clemens
Vorspeisen

Carpaccio vom Hirsch
Herbstgemiise, Orange und Radicchio €19,50

Gebeizter Zander
Fenchel, Brombeeren und Buchweizen €17,50

Herbst-Salat
marinierter Kiirbis, weife Bohnen und Kernol €8,50

Suppen

Tagessuppe €750

Kriftige Rindsuppe
Frittaten €8,50

Wild-Consommé
Griefdnockerl und Fleischstrudel € 12,50

Gansleinmachsuppe
Knodel €10,50/€13,50

Hauptspeisen

Geschmorte Pastinake
Linsen, Wirsing und Zitrone € 21,50

Saibling
Kiirbis, Mangold und Kernol-Beurre Blanc €29,00

Forelle ,Grabmerin“



Im Ganzen gebraten, Leinolerdapfeln, braune Butter und Salat € 29,00

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdipfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 26,50

Rindsfilet vom Salonbeef

Schwarzwurzel, Portweinschalotten, Honig-Senf-Dip und Pfefferrahmsauce € 43,00
Mit diesem Gericht unterstiitzen Sie die Osterreichische Kinderkrebshilfe mit€ 2,00

Nachspeisen
Karamellisierter Nussschmarrn fiir 2 Personen

Roster und Vanilleeis € 25,50
(Vorfreude ca. 25 Min.)

Schokoladenschnitte
Herbsttrompeten, Moosbeeren, Vanillecreme €15,90

Kiase vom Tolzer Kaseladen €16,50

Bitte informieren Sie uns iiber Ihre Unvertriglichkeiten, um diese zu beriicksichtigen.

Wir geben gerne Auskunft tiber die Zutaten unserer Gerichte

Menu »Hoamatgaung«



Charakterginge aus der Region.

Pilzterrine
Portweingele, Birne, Haselnuss und Brioche

Stor aus Steyrling
Griinkohl, Lauch, Speck und Alpenkaviar

Hausruckviertler Hirsch
Kerbelwurzel, Chicorée,
Mohn und Sanddorn

Eferdinger Quitte
B’soffener Kapuziner,
Rosmarin und Vogelbeere

Menii 4 Ginge €75,00

Weinreise 4 Glaser € 45,00
Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



