Waldschanke Mittagstisch
7. April = 10. April 2026

Dienstag, 7. April 2026
Petersilienschaumsuppe

* k%

Seesaibling mit Rote Riiben, Einkorn, Kren und Blattspinat

* k%

Powidltascherl mit Nussbutterbrosel und Zwetschke

Mittwoch, 8. April 2026
Erddpfel-Lauchschaumsuppe

* k%

Lammragout mit Schwarzbrotknddel, Zuckerschoten und Spargel

***

Griefdflammerie mit Orange und Verbene

Donnerstag, 9. April 2026

Karotten-Ingwerschaumsuppe

* k%

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Friihlingsgemiise und Barlauch-Erdédpfelpiirree

**kk

Schokolademousse mit Birne und Thymian

Freitag, 10. April 2026

Gemiiseschaumsuppe mit Schnittlauchol

* k%

Lasagne al forno mit Blattsalat

**kk

Créme Brallée

Vegetarisches Wochenmeniti

Spinat-Quiche mit Schafskdse und Walniissen

*kk

Gefillte Spitzpaprika mit Bulgur, Paradeiser, Pignolien und Krautersalat

* k%

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebick mit Aufstrich und Butter € 3,00
Menii 3 Ginge € 26,90 / vegetarisch €24,50
Menii 2 Ginge € 24,90 /vegetarisch €22,50

Tagesaktuelle Anderungen aufgrund regionaler Verfiigbarkeiten vorbehalten.



Empfehlungenvon Elisabeth und Clemens

Vorspeisen

Kurz gebratenes Carpaccio vom Rind
eingelegtes Gemiise, Barlauch und Radicchio €19,50

Geflimmte Forelle
Zucchini, Paprika und Chili-Mayonnaise €17,50

Frihlingssalat
Bachkresse, Pinienkerne und Radieschen €8,50

Suppen

Barlauchschaumsuppe
Croutons €7,50

Kriftige Rindsuppe
Frittaten €8,50

Hauptspeisen

Gerauchertes Spitzkraut
Kichererbse, Sesam und Haselnuss € 21,50

Weilder Waller
Paprika, Graupen, Brennnessel und Blattspinate 29,00

Lachsforelle
Topinambur, Mangold, Safran und Brioche €29,00

Geschmorte Lammschulter
Cremige Polenta, Wilder Brokkoli und Radieschen €28,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdapfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 26,50

Rindsfilet vom Salonbeef

Erdapfel-Nussbutterpiiree, Barlauch, confierte Karotte und Zwiebel-Chutney ¢ 43,00
Mit diesem Gericht unterstutzen Sie die osterreichische Kinderkrebshilfe mit€ 2,00

Dessert
Karamellisierter Nussschmarrn fir 2 Personen

Roster und Vanilleeis € 25,50
(Vorfreude ca.25Min.)

Dulcey Schokolade
Himbeere, Kaffee und Pekannuss €15,90

Kase vom Tolzer Kaseladen €18,50

Bitte informieren Sie uns iiber Ihre Unvertraglichkeiten, um diese zu beriicksichtigen.
Wir geben gerne Auskunft tiber die Zutaten unserer Gerichte



Vegetarisches Menti

Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Marinierter Rettich
Schwarzbrot, Kimmelrahm und
gerosteter Germ

Ur-Karotte
Orange, Amarant und Kapuzinerkresse

Gerauchertes Spitzkraut
Kichererbsen, Sesam, und Haselnuss

Petersilienwurzel
Polenta, Yuzu und Belperknolle

Geschmortes Stangensellericherz
Erdapfel, schwarzer Knoblauch,
Blattspinat und Grana Granit

Schafstopfen
Himbeere und
Vogerlsalat-Granitée

Sauerkirsche
Leinol, Honig und Wildreis

Menii 7 Gange € 99,00
Menii 6 Ginge € 92,00
(ohne Schafstopfen)

Weinreise Alkoholfreie Reise
6 Gliser € 66,00 6 Glaser € 35,00
7 Glaser€ 78,00 7 Gliser € 40,00



Menu »Hoamatgaung«

Charaktergange aus der Region.

Marinierter Rettich
Schwarzbrot, Kimmelrahm und
gerosteter Germ

Geraucherter Saiblin
Kohlrabi, Radieschen Bachkresse
und Speck-Dashi

Kalbsfilet
Erdapfel, schwarzer Knoblauch
Blattspinat und Grana Granit

Sauerkirsche
Leinol, Honig und Wildreis

Menii 4 Ginge € 75,00

Weinreise 4 Glaser € 45,00

Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



&

WALDSCHANKE

Leidenschaft flr Regionalitat

Bio Gutshof Hofmann
MNatternbach
Angus=Rind, ZackkSchaf

Biohof Ecker
Helligenberg
Zisgenmilch=Produkte

Jagdgemelnschaft
Bruck-Waasen=-Peuerbach
Reh, Fasan, Hase

Privatkaserei Hoflmaier
Lochen
Butter, Topfen, Kuhmilchkise

Bergkaserei Loisnhof

Sarleinsbach
Grana Granit, BIO=Heumilchkisze

Bickerel Rathmayr
St. Agatha
Bratspezialidten

Bighof Thomabauer
Prattsdorf
BlO-Schweinefleisch, Speck, Getreideprodukte

Fleischerei Ozlberger
Hartkirchen
Kalbfleizch, wild

Gemiisebauern Eferdinger Land]
Eferdinger Becken

Maturbauemnhof Strasser . Gemiise, Erdapfel
Frankenburg WALDSCHANKE
Butter, Kase, Rohmilchpradukte sﬂmtfﬂﬂ;ﬁmmh'“ ~Solawi
Krauter, GemUserarititen
Finest Fish Ulrike Huber
Attersea Maturbackstube Klausmayer
Reinanke, Forelle, Saibling, Karpfen Finklham
Krusten- und Joghurtbrot
Luvi-Farmente Trauntsceo
So]asaE:;E :f:; Thalheim
' Streuobst
Figcherei Mayr DiZi Fisch
T;E’:}ﬁ; Steinhaus bei Wels
Forelle, Saibling, Karpfen
Senferel Annamas
: Der Elermacher
Bad Goisern Kremsminster
Senfspezialtiten Enten, Weldeginse
Domédne Wachter Hannes Scheibl Alpenkaviar Schiader
Frankenburg Kniewas, im Maticnalpark Kalkalpen
Edelgefiigel, Freilandeier Kavlar, Stér
Safte und Mbste Wain Edelbrinde, Keramik
Gin, Whisky,
Familie Matzeneder Biodynamischer Weinbau Rum, Vodka, Niki Baumberger
¥ Freinberger® Armin Kienesberger Himbeerlikir Wels
Meggenhofen Schliglberg .
Famillle Schausr Trattnachtaler Weinhaus Qualititsbrennerei
St Marlenkirchen/Palsenz Augustin Spiegelfeld Reisstbauer
Familie Lindinger Schiiglberg Auberg
St Thomas

www,waldschaenke,at



