
 

 
Waldschänke Mittagstisch  

7. April –  10.  April  202 6  
 
 

 
 

Dienstag, 7. April 2026 
 
Petersilienschaumsuppe  
*** 
Seesai bling mit Rote R üben, Einkorn, K ren und Blattspinat  
*** 
Pow idltascherl mit Nussbutterbrösel und Zwetschke  
 
 

Mittwoch, 8. April 2026  
 

Erdäpfel -La uchsc haumsuppe  
*** 
Lammragout  mit Schwarzbrotknödel, Zuck ersch oten und Spargel  
*** 
Grießfla mmerie mit Orange  und Verbene  
 
 

Donnerstag, 9. April 2026  
 

Karotten -Ingwerschaumsuppe  
*** 
Rosa gebratener Kalbstafe lspitz mit Frühlingsgemüse  und Bärlauch -Erd äpfel pürree  
*** 
Schokolademousse mit Birne und Thymian  
 
 

Freitag, 10. April 2026 
 

Gemüseschaumsuppe mit S chnittlauchöl  
*** 
Lasagne al forno mit Blattsalat  
*** 
Cr ème Brûllée 
 
 

Vegetarisches Wochenmenü  
 
Spinat -Quiche mit Schafsk äse und Walnüssen  
*** 
G efüllte Spitzpap rika mit Bulgur , Paradeiser, Pignolien und Kräuters alat  
*** 
Tagesdessert  
 
Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebäck mit Aufstrich und Butter € 3,00  
Menü 3 Gänge € 26,90 / vegetarisch €24,50  
Menü 2 Gänge € 24,90 / vegetarisch €22,5 0  
 

Tagesaktuelle Änderungen aufgrund regionaler Verfügbarkeiten vorbehalten.  
 

 
 

  



 

Empfehlungen von Elisabeth und Clemens 
 
Vorspeisen 
 

Kurz gebratenes Carpaccio vom Rind  
eingelegtes Gemüse, Bärlauch und Radicchio € 19,50  

 
Geflämmte Forelle  
Zucchini, Paprika und Chili -Mayonnaise € 17,50  

 
Frühling ssalat 
Bachkresse, Pinienkerne und Radieschen € 8,50  

 
Suppen  

 

Bärlauchschaumsuppe  
Croutons   € 7,50  

 
Kräftige Rindsuppe   
Frittaten € 8,50  
 

Hauptspeisen 
 

Geräuchertes Spitzkraut  
Kichererbse, Sesam und Haselnuss € 21,50  
 

Weißer Waller  
Paprika, Graupen, Brennnessel und Blattspinat€ 29,00   
 

Lachsforelle  
Topinambur, Mangold, Safran und Brioche   € 29,00  

 
Geschmorte Lammschulter  
Cremige Polenta, Wilder Brokkoli und Radieschen €  28,50  
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
Petersilienerdäpfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 26,50  

 
Rindsfilet vom Salonbeef  
Erdäpfel -Nussbutterpüree, Bärlauch, confierte Karotte und Zwiebel-Chutney €  43,00  
Mit diesem Gericht unterstützen Sie die österreichische Kinderkrebshilfe mit€ 2,00 

 
D essert  
 

Karamellisierter Nussschmarrn für 2 Personen 
Röster und Vanilleeis € 25,50  
(Vorfreude ca. 25 Min.) 
 
Dulcey Schokolade  
Himbeere, Kaffee und Pekannuss € 15,90  

 
Käse  vom Tölzer Käseladen  € 18,50  

 

Bitte informieren Sie uns über Ihre Unverträglichkeiten, um diese zu berücksichtigen. 

Wir geben gerne Auskunft über die Zutaten unserer Gerichte 

 
 
 
 



 

 

Vegetarisches Menü 
 

Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese 
 

 
Marinierter Rettich 

Schwarzbrot, Kümmelrahm und  
gerösteter Germ 

 

 
 

Ur -Karotte  
O range, Amarant und  Kapuzinerkresse  

 

 
 

Geräuchertes Spitzkraut  
Kichererbsen, Sesam, und Haselnuss 

 

 
 

Petersilienwurzel  
Polenta , Yuzu und Belperknolle  

 

 
 

Geschmortes Stangensellerieherz  
Erdäpfel, schwarzer Knoblauch, 

Blattspinat und Grana Granit 
  

 
 

Schafstopfen  
Himbeere und  

Vogerlsalat -Granitée  

 
 

Sauerkirsche  
Leinöl , Honig und Wildreis 

 

 

Menü 7 Gänge € 99,00  
Menü 6 Gänge € 92,00  

(ohne Schafstopfen)  
 
 
 
 
   Weinreise    Alkoholfreie Reise 
   6 Gläser € 6 6,00     6 Gläser € 3 5,00  
   7 Gläser € 78,00     7 Gläser € 40,00  
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

Menü »Hoamatgaung« 
Charaktergänge aus der Region. 

 

 

 

Marinierter Rettich  
Schwarzbrot, Kümmelrahm und  

gerösteter Germ  
 

 
 

Geräucherter Saibling  
Kohlrabi, Radieschen Bachkresse  

und Speck -Dashi  
 

 
 

Kalbsfilet  
Erdäpfel, schwarzer Knoblauch 
Blattspinat und Grana Granit 

 

 
 

Sauerkirsche  
Leinöl , Honig und Wildreis 

 

 

 

 

Menü 4 Gänge € 75,00  
 

Weinreise 4 Gläser € 45,00  
Alkoholfreie Reise 4 Gläser € 28,00  

 
 
  



 

 


