Waldschanke Mittagstisch
6. Oktober — 9. Oktober 2026

Dienstag, 6. Oktober 2026
Krauterschaumsuppe

* k%

Saibling mit Paprikarisotto, Mangold und Mandeln

* k%

Panna Cotta mit Weintrauben

Mittwoch, 7. Oktober 2026

Kiirbis-Ingwerschaumsuppe mit Kernol

* k%

Kalbsgeschnetzeltes mit Pilze, Romanesco und Tagliolini

* k%

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Donnerstag, 8. Oktober 2026

Pastinakenschaumsuppe

**kk

Gebratene Maishendlbrust mit Zitronenpolenta, Ofengemiise und Rosmarinjus

* k%

Maronimousse mit Kirschen
Freitag, 9. Oktober 2026

Kohlrabischaumsuppe

**kk

Gekochtes Rindfleisch mit Erddpfelschmarrn, Apfelkren, Cremespinat, Wurzelgemiise

*kk

Mohnschupfnudeln mit Zwetschken

Vegetarisches Wochenmenti

Gegrillte Melanzani mit Joghurt, Chicorée und Rucola
Gnocchi mit Eierschwammerl, Paprika, Lauch und
Muhlviertler Grana Granit Parmesan

*kk

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Gebdck mit Aufstrich und Butter € 3,00
Menii 3 Ginge € 26,90 / vegetarisch €24,50
Menii 2 Giange € 24,90 / vegetarisch €22,50



Empfehlungen von Clemens und Team

Vorspeisen

Carpaccio vom Weiderind
Eierschwammerl, Chilimayonnaise und Rucola €19,50

Gebeizte Lachsforelle
Zucchini, Frischkdse und Pilzkraut € 17,50

Caesarsalat
Eingelegte Paradeiser, Pinienkerne und Miihlviertler Grana Granit € 8,50

Suppen

Tagessuppe
Crottons €750

Kriftige Rindsuppe
Frittaten oder Fleischstrudel €850

Hauptspeisen

Ofenmelanzani
Miso, Sesam, Lauch, cremiger Schafjoghurt und Gewtlirz Couscous € 26,50

Barsch im Ganzen gebraten
Ofengemiise, Rosmarinerdapfeln und Krauterbutter € 29,50

Saibling
Risoni, Muskatkiirbis, Kerndl und Mangold € 29,50

Geschmortes Rindsbackerl
Artischocke, wilder Brokkoli, Walnisse und Portweinschalotten € 29,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdapfeln, Blattsalat und Preiselbeeren €29,50

Dry Aged Rib-Eye
Karfiol, Waldpilze, Eferdinger Bohnen € 44,00

Dessert

Zwetschkenknodel

Zwetschkenroster und Sauerrahmeis €15,90
(Vorfreude ca.25Min.)

Karamellisierte Schokolade
Kirschen, Kaffee und Pekannuss €15,90

Kase vom Tolzer Kaseladen 18,50

Bitte informieren Sie uns tiber Ihre Unvertraglichkeiten, um diese zu beriicksichtigen.



Wir geben gerne Auskunft iiber die Zutaten unserer Gerichte

Vegetarisches Menti
Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Confierte Karotte
Zucchini, Holunderkapernund
Weichselblattol

Lattich
Marille, Eierschwammerl, Basilikum, Schafkise
und Haselnuss

Hokkaidokiirbis
Risoni, Mangold und Kernol

Eferdinger Kohl
Kukuruz, Limette und Koriander

Topinambur
Waldpilze, Zwetschke,
Emmentaler und Szechuanpfeffer

Shiso — Tarte
Eferdinger Weintraube
und Verjus

Brombeere
Mandel, Honig und Verbene

Menii 7 Gange € 99,00
Menii 6 Ginge € 92,00
(ohne Plirsich)

Weinreise Alkoholfreie Reise
6 Gliser € 66,00 6 Glaser € 35,00
7 Glaser € 78,00 7 Glaser € 40,00



Menu »Herbst«

Gebeizte Lachsforelle
Zucchini, Frischkdse und Pilzkraut

Mais - Chillischaumsuppe
mit Croutons

Geschmortes Rindsbackerl
Artischocke, wilder Brokkoli, Walntsse und Portweinschalotten

Karamellisierte Schokolade
Kirschen, Kaffee und Pekannuss

Menii 4 Ginge € 72,00

Weinreise 4 Glaser € 45,00

Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



Menu »Hoamatgaung«

Charaktergange aus der Region.

Confierte Karotte
Zucchini, Holunderkapern und
Weichselblattol

Lachsforelle
Kohlrabi, Apfel, Kren

Milchlamm
Topinambur, Zwetschke,
Emmentaler und Szechuanpfeffer

Brombeere
Mandel, Honig und Verbene

Menii 4 Ginge € 77,00

Weinreise 4 Glaser € 45,00

Alkoholfreie Reise 4 Gliser € 28,00



