Waldschanke Mittagstisch
10. November -13.November 2026

Dienstag, 10. November 2026

Fenchelschaumsuppe mit Zitronendl

*%k%x

Gebackener Waller mit Leintlerdapfel, Sauerrahm, Mangold und Leinsamen

*%k%x

Maronischnitte mit Weichseln

Mittwoch, 11. November 2026

Getriiffelte Eierschwammerlcremesuppe

*%k%x

Gegrillte Maishendlkeule mit Ratatouillegemiise, Gnocchi und Rosmarinjus

*%k%

Schokoladentarte mit Himbeeren

Donnerstag, 12. November 2026
Paprika-Chilischaumsuppe

*k%x

Kalbsbraten mit Karottengemiise, Erbsenreis und Blattsalat

*%k%

Topfenstrudel mit Vanillesauce

Freitag, 13. November 2026

ab 11:30 Uhr Truffelmarkt mit frischer Truffel und
italienischen Spezialititen von Miliffico!

Vegetarisches Wochenmenti
Marinierter Wildreis mit Weintraube, Walnuss und Krautersalat

*%k%

Pilzrisotto mit Blattspinat, Triiffelschaum und Miihlviertler Grana Granit Parmesan

*%k%x

Tagesdessert

Zum Gedeck: Ofenfrisches Geback mit Aufstrich und Butter € 3,00
3-Ginge-Menii € 26,90 / vegetarisch€ 24,50
2-Gange-Menti € 24,90 / vegetarisch € 22,50



Empfehlungen von Clemens und Team

Vorspeisen

Marinierter Wildschweinriucken
Sanddorn, Kernol und Pastinake € 21,50

Geflammte Lachsforelle
Safran, Orange und Fenchel €19,50

Herbstlicher Salat
eingelegter Kiirbis, Rote Riiben, Walnuss und Kerndl € 8,50

Suppen

Topinamburschaumsuppe
Croutons€7,50

Kraftige Rindsuppe
Frittaten oder Fleischstrudel € 8,50

Gansleinmachsuppe
Wurzelgemiise, Grief¢knédel und Schnittlauch €12,50/€17,50

Hauptspeisen

Urkarotte
Einkorn, Haselnuss und Ingwer € 26,50

Hecht
Kaviar, Belugalinsen und Rahmwirsing € 36,00

Saibling
Risoni, Muskatkiirbis, Kernélund Mangold € 29,50

Hausruckviertler Weidegansl
Apfel-Rotkraut, Topfen-Serviettenknddel und glasierte Maroni € 36,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienerdapfeln, Blattsalat und Preiselbeeren € 29,50

Rosa gebratene Entenbrust
Pastinake, Kohlsprossen und Vogelbeeren € 38,00

Dessert

Karamellisierter Nussschmarrn fiir 2 Personen
Roster und Vanilleeis € 25,50
(Vorfreude ca. 25Min.)

Karamellisierte Schokolade
Kirschen, Kaffee und Pekannuss € 17,90

Kase vom Tolzer Kiseladen € 18,50

Bitte informieren Sie uns tiber Ihre Unvertriglichkeiten, um diese zu berticksichtigen.

Wir geben gerne Auskunft iber die Zutaten unserer Gerichte



Vegetarisches Menii
Saisonaler Produktfundus aus Wald und Wiese

Schwarzwurzel
Griine Bohne, Orange und
Buchweizen

Kraut
Weizen, Birne, Paprika
und Yuzu

Austernpilz
Rettich, Feige und Pekannuss

Eferdinger Kohl
Kukuruz, Limette und Koriander

Topinambur
Maroni, Schwarze Nuss,
Emmentaler und Szechuanpfeffer

Shiso — Tarte
Eferdinger Weintraube
und Verjus

Brombeere
Mandel, Honig und Verbene

Menii 7 Ginge € 105,00
Menii 6 Ginge € 99,00
(ohne Shiso - Tarte)

Weinreise Alkoholfreie Reise
6 Gliser € 66,00 6 Gliser € 35,00
7 Gldser€78,00 7 Gliser € 40,00



Ment »Herbst«

Saisonaler Produktfundus aus Wald, Wasser und Wiese.

Geflammte Lachsforelle
Safran, Orange und Fenchel

Kirbis-Apfelschaumsuppe
mit Croatons und Kerndl

Rosa gebratene Entenbrust
Pastinake, Kohlsprossen und Vogelbeeren

Karamellisierte Schokolade
Kirschen, Kaffee und Pekannuss

Menii 4 Gange € 79,00

Weinreise 4 Gldser € 45,00
Alkoholfreie Reise 4 Glaser € 28,00



Menu »Hoamatgaung«

Charakterginge aus der Region.

Schwarzwurzel
Griine Bohne, Orange und
Buchweizen

Stor aus Steyrling
Rettich, Feige, Pekannuss und Speck-Dashi

Hausruckviertler Hirsch
Topinambur, Schwarze Nuss, Maroni
Emmentaler und Szechuanpfeffer

Brombeere
Mandel, Honig und Verbene

Menii 4 Gange € 83,00

Weinreise 4 Gldser € 45,00
Alkoholfreie Reise 4 Glaser € 28,00



